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LISTE DES INGREDIENTS
250 g de panine de bié
¥ weups prais
450 mi de lLait Légenement tieae
2 ¢. & daupe de whum -ambné ol de fleun @ enangen,
ol 112 uenne de \bithe tlonde
7 ¢ 4 Soupe 4 -exthait-de wanille w1 Sachet de duche

wanibbe
2 ¢4 doupe de Suche
7 pincée de Sel

50 g de beunhe ponduw ‘©
‘\4



ETAPES DE LA RECETTE
Faites fondnre le beunhe aw miche-onded et jaited Légerement chaugpen
le Lait qui dait étne & peine tiede (oa éuite les ghumeaux)
MéLangey ta fanine tamisée. te Suche, be seb dand un grand bob. Vouws
powwey vemplacen 50 g de favime par ba fécute de mais pouh plud de
Légenete

Ajoutey Led ceupd:le beuhhe fond,. puid pragruedsivement e Lait, en

battant awec wn pouet bien peut éuiten La fermation ded ghumeawx
Ajoutey Lo biéne au Le vhum, ow-encene L eml we flewn & 'eranger, La

wanitle et taidseq nepoden 30 miputed| avant & attaguer La cuwidson

Falted chaupper wne moix e beuwvnve aansd la paéle et aidpades wne

Lawche de pate

Faites owine wed chéped’ de chague cité, qu 'elles Saient bien denrées

Au pur et 4 mesuhe, néSenuey Gand wne adsiette en Coukhant arec wne

Jeuwille ae papien aluminium powk les gahder chauted et moelleude.
TVous deuniey obtenin entve 15 et 20 chéped awec une poéle de %

ae diameéethe. Q
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