LISTE DES INGREDIENTS

(POUR 6 PERSONNES)

2 pets de yaount patune nan uwoné
2 potd ae panine +17 ¢ /& Seupe pour le meule
2 petd de sucre
2-poktd de poware &'amandes
1 pot 4 'huile
4 veups
1 sachet de-levune (10g)
Quelgues gouttes & 'tddence d amandes améned (facultatif)
7 neix de beunhe pauh le mouwbe

Mouwte & manguen ( diam. 24 em)



ETAPES DE LA RECETTE:

Préchauffey Le four 6. 180° (th 4-5)

Mélanges tows Led inghldients dand 'ordhe indigué
Beunney et panines e maoulbe Vendes-y la préparation.
Faites cuine allfaun enwitan 30 min (Lo lame du
couteal piguée aand be gateal deit-rvedsantin praphe)
Démouwley tiede et Senwey fhaid

Ce gdteaw peut e canderueh pludiewnd jound enveloppé
aansd wh papber abumonium.



-TUTO GATEAU TETE DE LAPIN-

INGREDIENTS POUR LE MONTAGE :
Enéme patidiéne maiden au prépanation en polbane que Lawd thouwesy
gand eut-type ve magadin

Fruits frais auw Sungelés (atiention de phéuein de Les décengelen 4
tempénatune jambiante)

Gateaw en batennet ennobé de chocolat
Benbend en checelat ae aiféventesd couwlewhd
Pite d'amande eu phte & Suche nade

2 Sachetd de paudhe ae naidetted ou de naix de cace



o Poaun ebtenit la porme de La téte.il jawdna néalideh 2
ghteaus ade La recette du gateaw al Yaouwnt
o Tousd pouvey Led Laidden natune ou cauper en 2 dand La
Langeuh pout y 6talen de ba crhéme patissiéne.
Paur netwe gdztecw ous aLensd optesy poul wne cheme
patidsiehe en dwohet 6 &ed frambaides sungelées.
Recawunesy Lo cheme ae prwitd et neplacesy Le deddusd duw
' o

Voici nolre framboisier :




o e premien giteaw aoit eéte?z,

Nana. / \F

o  Poun Le ae
Johmen Led ahel
papibloan c&e@@

aiéoolu;,gaz



Tlappes. e noewd ae papillen et La téte de
wathe bapin, ae chveme patiddiene
Saupouwdtey Led aheilles et Le wand de La téte
ae poude -de noidetted’ ouw ae noix ae coce.
Le noeuwd papiblon |$ena, lui /décené avec Les
aonbend ol chacaelbat

Dispoden Le nedte e La aéoo deban L 'image -






